
A N T I P A S T I P R I M I

S E C O N D I

D O L C I

POLPETTE DI BOLLITO IN SALSA VERDE E ALICI (3PZ)   10

TARTARE DI MANZO     14
CAPPERI, UOVO MARINATO E CIPOLLA A CARPIONE 

CARPACCIO DI MANZO IN SALSA CIPRIANI   12

BACCALA VENEZIANO SU POLENTA CROCCANTE*  12

INSALATA CESARE     9
LATTUGA, POLLO, SALSA CESARE E PAPRIKA AFFUMICATA

GNOCCO FRITTO, MORTADELLA E GRANELLA DI PISTACCHIO   10

ORECCHIETTE BROCCOLETTI E SARDE AFFUMICATE  14
FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE    12
PLIN DI CONIGLIO, ZUCCA ARROSTO E PARMIGIANO  15
TONNARELLO CACIO E PEPE    10
SCIALATELLI ALL'AMATRICIANA     12

  

SALTIMBOCCA ALLA MILANESA    16
COLLO DI MAIALE, PURE’ DI CAROTE, DEMI GLACE  15
FILETTO DI SALMONE    16
CREMA DI PORRO E INSALATA SPINACINO IN AGRO 

CUORE DI BACCALA’ IN UMIDO*   18
CREMA DI CECI E PORRO CROCCANTE 

BURGER DI MANZO SELEZIONE OCEAN BEEF  14
POMODORO CONCASSE, CUORE DI LATTUGA GUANCIALE CROCCANTE
BBQ E MAIONESE 

G A S T R O N O M I A

PLATEAU DI FORMAGGI MORBIDI    14
CON IL NOSTRO PANFOCACCIA

JAMON IGP TREVELEZ      16
PROSCIUTTO DI SUINO BIANCO STAGIONATO 20 MESI IN CANTINE NATURALI
A 1250MT DI ALTEZZA NEL PARCO NATURALE DELLA SIERRA NEVADA

PROSCIUTTO DI PARMA STAGIONATO 24 MESI   12
E MOZZARELLA DI BUFALA 

C O N T O R N I

CAVOLO NERO     6
CICORIA RIPASSATA     5
PURE DI PATATE    6

CROCCANTINO ALLE ARACHIDI E CREMA MOU   7
TIRAMISU CLASSICO     6
CHEESECAKE AI FRUTTI ROSSI   7
PANNA COTTA    8
CRUMBLE AL CIOCCOLATO E PASSION FRUIT 

ROCHER DI CASTAGNE    8
ZENZERO E POLVERE DI RAPA ROSSA

B R U S C H E T T E

CREMA DI ZUCCA E PATATE    4
PECORINO ROMANO E FUNGHI CARDONCELLI ARROSTO 

POMODORO PELATO ARROSTO, CREMA DI BASILICO E BASILICO  3.5

F R I T T I

SUPPLI’ AL TELEFONO      2

MONTANARA POMODORO, GRANA PADANO E BASILICO (2PZ)   4.5

CROCCHETTA DI PATATE DI AVEZZANO    2.5
PROVOLA E PROSCIUTTO COTTO

Circolo vittorio - vIA FOSCOLO 20/22 - ROMA - +39 0644207729

C i r c o l o


