ANTIPAST/

POLPETTE DI BOLLITO IN SALSA VERDE E ALIGI (3PT)

TARTARE DI MANZ0
CAPPERI, UOVO MARINATO £ CIPOLLA A CARPIONE

CARPAGCIO DI MANZO IN SALSA GIPRIANI
BACCALA VENEZIANO SU POLENTA CROCCANTE*

INSALATA GESARE
LATIUGA, POLLD, SALSA CESARE E PAPRIKA AFFUMICATA

GNOGCO FRITTO, MORTADELLA E GRANELLA DI PISTACCHIO

GASTRONO M

PLATEAU DI FORMAGGI MORBIDI
CON ILNOSTRO PANFOCACCIA

JAMON IGP TREVELEZ
PROSCIUTIO DI SUINO BIANCD STAGIONATO 20 MESI IN CANTINENATURALS
A 125007 D ALTEZZA NEL PARGO NATURALE DELLA SIERRA NEVADA

PROSGIUTIO DI PARMA STAGIONATO 24 MESI
E MOZZARELLA DI BUFALA
aRUSCHETTf

GREMA DI ZUGCA E PATATE
PEGORINO ROMANO E FUNGHI CARDONGELLI ARROSTO

POMODORO PELATO ARROSTO, CREMA DI BASILIGO E BASILICO

FRITTI

SUPPLI" ALTELEFONO
MONTANARA POMODORO, GRANA PADANO £ BASILIGO oen

GROCGHETTA DI PATATE DI AVEZZANO
PROVOLA E PROSCIUTTO GOTTO
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14

16

12

./

PRIMI
ORECCHIETTE BROCCOLETTI E SARDE AFFUMICATE 14
FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE 12
PLIN DI CONIGLIO, ZUGCA ARROSTO E PARMIGIANO 13
TONNARELLO GAGI0 E PEPE 10
SCIALATELLI ALL'AMATRICIANA 12
SECOND/
SALTIMBOCCA ALLA MILANESA 16
COLLO DI MATALE, PURE" DI CAROTE, DEMI GLAGE 15
FILETTO DI SALMONE 16
CREMA DI PORRO E INSALATA SPINACING IN AGRO
CUORE DI BAGCALA” IN UMIDO* 18
CREMA DI CECIE PORRO CROCCANTE
BURGER DI MANZO SELEZIONE OGEAN BEEF 14
POMODOR CONCASSE, CUORE DI LATUGA GUANCIALE CROCCANTE
BBQ E MAIONESE
N\ / /
CONTORN/
CAVOLO NERD i)
CICORIA RIPASSATA §
PURE DI PATATE i)
DOLCI
CROCCANTINO ALLE ARAGHIDI E CREMA MOU

TIRAMISU CLASSICO
CHEESECAKE Al FRUTTI ROSSI

PANNA COTTA
CRUMBLE AL CIOCCOLATO £ PASSION FRUI

ROCHER DI CASTAGNE
IENZERO £ POLVERE DI RAPA ROSSA




